


Benvenuti Al Tara!aco

Si prega di Notare che il Menù potrebbe Variare con Breve 
Preavviso per Garantire il Costante Impiego di Prodotti Freschi e 

Stagionali 
Se avete Allergie alimentari o preferenze specifiche, non esitate a 

farcelo sapere durante la  prenotazione. 

Accogliamo volentieri i bambini, tuttavia non è previsto un menù 
dedicato a loro. 

Inoltre si prega di considerare e garantire la quiete degli altri 
Commensali. 

Gli Amici a quattro zampe sono i Benvenuti 

Acqua 3 Euro 

Acqua Microfiltrata 2.50 Euro 

Birra alla Spina La Granda 0,33 4 Euro 

Caffè 2 euro 

Per garantire la massima salubrità dei cibi alcuni alimenti sono 
trattati con la tecnologia del freddo 

                            



 L’Ape"tivo
   Il Tarassaco in Estate è anche Sinonimo di Aperitivo, con Cicchetti a Base di 

Carne ,Pesce e Vegetariani, che esplorano il territorio e ci fanno conoscere i 
Produttori Locali , Una Versione più snella della Nostra Cucina che vi da 

l’opportunità di conoscerci e conosce la Nostra Filosofia 

  
  Fiore di Zucca in Pastella, Seirass,   Basilico e Limone.      

    1,50 

La Via del Sale 

2,00 

Panino al Vapore, Lingua al Verde e Rafano 

2,00 

Frittelle di Pomodori Secchi e Maionese al Finocchietto 

1,50 

Ma Una Passeggiata in Sicilia te la sei Mai Fatta ? 

2,00 

L’insalata Russa 

3.00 

                            



Ever Green
I Plin alle 3 Carni, Burro e Salvia o Sugo d’Arrosto 

16 

Il Vitello Tonnato alla mia Maniera 

16 

Solo con Preordine 

3 giorni di Anticipo 

Il Menù F"#o M$to
Antipasti 

Vitello Tonnato,Insalata Russa e Battuta di Fassona  

Il Fritto Misto Piemontese (10 Pezzi) 

1 Dolce alla Carta 

45 euro a persona x un minimo di 6 persone 

Il Pia#o % Cru% % P&ce
Ostriche, Tartare di Tonno Rosso, Scampo Sicilia, Gamberi Rossi di 

Mazara del Vallo, Mazzancolle,  Cannolicchi, Ricciola, Tartufi di 
Mare 

60 euro a persona x un minimo di 6 persone 

                            



   Gli Antipa!i 
                                                   

  

        Battuta di Manzo, Zucca Estiva, Aglio Nero e Cardoncelli 

Beef Tartare, Butternut squash, Black Garlic and Cardoncelli Mushrooms 

18 

  

   Fegato d’Oca, Frutti Rossi, Pan Brioche e Vermut  

Foie Gras, Forrest Fruit, Vermout and Brioche 

19 

Anguria, Mandorla, Finocchietto e Rucola Selvatica  

     Water Melon, Almond, wild Fennel and Rocket      
16 

                                                    

Tonno Sesamo e Bagna Cauda 
                                                                                

       Mediterranean Tuna, Sesamy sedes and Bagna Cauda 

  20 

 Calamari, Alga Nori, Cannellini e Limone 

Grilled Squid, Cannellini Beans, Lemon and 

18 

                               Per info e Prenotazioni Chiama il 3895592205 

                                                     



   I P!mi Piatti
                                                   

  

        Tortelloni, Zucchine,  Ricotta, Stracchino e Polvere di Paprika   

Zucchini Tortelli,  Stracchino and Paprika  Dust 

18 

  

   Risotto Acquerello, Crema di Peperone e Acciughe, Basilico  

  Risotto Acquerello, Peppers, Basil and Anchovies 

18 

Tagliatella allo Zafferano di Candia, Cinghiale alla Vaccinara e Pecorino 
Romano  

     Safran Tagliatelle, Wild Board, and Pecorino Cheese     
19   

                                                    

Lo Gnocco di Patate Nero, al Ragù di Polpo 
                                                                                

       Black ink Gnocchi, Octopus Ragù 

  20 

 La Mezza Luna Patate e Nduja,  Calamari e Menta 

Half Moon Pasta Potatoes, Nduja, Squid and Lemon  

19 

                               Per info e Prenotazioni Chiama il 3895592205 



Secon! Pia"i
Agnello, Melanzane, Yogurt e Menta 

Lamb, Aubergines, Yogurt and Mint 

26 

  

Un Cavolfiore che è Rimasto negli Anni 80 

Cauliflower Steak, Green Peppercorn, Mustard and Cream  

19 

Il Pescato del giorno al Guazzetto 

Fish of the day  

25 

Alici Fritte, Zucchine e Maionese alla Barbabietola 

Fried Anchovies, Courgettes and Beetroot Maionese  

19 

 Petto d’Anatra, Scalogno, Cavolfiore e Arance 

Duck Breast, Shallot, Cauliflower and Orange    

24 

Per info e Prenotazioni chiama il 3895592205



   I Dolci 
                                                   

  

        Panna Cotta, Ciliegie e Cioccolato 

Cherrys and Chocolate Panna Cotta 

10 

  

   Cheese Cake Mango e Amaretti 

Mango and Amaretti Biscuits  Cheese Cake 

10 

Pistacchio, Cioccolato e Lamponi 

     White Chocolate, Raspberry and Pistacchio     
10 

                                                    

Meringa, Mirtilli e Mascarpone 
                                                                               

       Meringue, Mascarpone and Blueberries 

  10 

 I Nostri Formaggi 

Our Cheese 

16 

                               Per info e Prenotazioni Chiama il 3895592205 
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